
Descrizione e Caratteristiche

Detergente Stoviglie a Mano Industrie Alimentari

ST 11 è un detergente liquido neutro, specificatamente 
formulato per il lavaggio manuale delle stoviglie e di tutti 
gli utensili da cucina. 

Grazie alla miscela specifica di tensioattivi in essa 
contenuta, agisce efficacemente contro l’unto eliminando 
a fondo e velocemente grassi e residui di cibo, rimuovendo 
lo sporco secco da piatti e bicchieri; facilita il risciacquo, 
assicurando pertanto stoviglie brillanti e senza aloni,

Delicato sulle mani, inoltre con la profumazione limone 
aiuta ad eliminare gli odori come quelli di pesce e uova.

Campi d’Applicazione

Nell’ambito delle Industrie Alimentari in genere quali: 
mense, ristoranti, alberghi, ospedali, abitazioni private ecc.

ST 11 è indispensabile per la corretta applicazione del 
Sistema HACCP e per l’attuazione giornaliera dei piani di 
igienizzazione ordinaria e periodica.

Modalità d’Impiego

Versare ST11 direttamente sulle stoviglie e fare scorrere 
l’acqua.

Dosare, ogni 5 litri d’acqua tiepida, secondo la tabella 
seguente:

DUREZZA ACQUA DOSAGGIO IN GRADI FRANCESI

1. DOLCE 0–15 °F 15 ML

2. MEDIA 16–25 °F 25 ML

3. DURA (oltre i 25 °F) 35 ML

Proprietà Chimiche e Fisiche 

COMPOSIZIONE: Miscela di 
tensioattivi anionici, profumi, 
coloranti.

ASPETTO FISICO: Liquido Viscoso di 
Colore Verde

ODORE: Limone

PESO SPECIFICO g/ml: 1,0±0,5

pH TAL QUALE : 7,0±0,5

SOLUBILITÀ IN ACQUA: Completa

BIODEGRADABILITÀ:  Conforme al Reg 
Ce 648/2004

Natura del Pericolo e Consigli 

• H319-Provoca grave irritazione 
oculare.

• P264-Lavare accuratamente dopo 
l'uso.

• P280-Indossare guanti/indumenti 
protettivi/Proteggere gli occhi/il 
viso.

• P302-352 IN CASO DI CONTATTO 
CON LA PELLE: lavare 
abbondantemente con acqua e 
sapone.

• P305/351/338-IN CASO DI 
CONTATTO CON GLI OCCHI: 
Sciacquare accuratamente per 
parecchi minuti. Togliere le 
eventuali lenti a contatto se è 
agevole farlo. Continuare a 
sciacquare.

• P310-Contattare immediatamente 
un CENTRO ANTIVELENI, un 
medico.

• ESCLUSIVAMENTE PER USO 
PROFESSIONALE

Confezionamento

• Cartoni 4 taniche da 5lt.
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Modalità d’Impiego

N.B. 10ml di prodotto corrispondono a circa 1 cucchiaino.

1. Immergere le stoviglie da lavare e passarle con un 
panno, una spugna o una spazzola.

2. Risciacquare abbondantemente con acqua; nel caso di 
sporco particolarmente difficile aumentare il dosaggio 
in proporzione.

Avvertenze e Classificazione

• H319-Provoca grave irritazione oculare.

• P264-Lavare accuratamente dopo l'uso.

• P280-Indossare guanti/indumenti 
protettivi/Proteggere gli occhi/il viso.

• P302-352 IN CASO DI CONTATTO CON LA PELLE: lavare 
abbondantemente con acqua e sapone.

• P305/351/338-IN CASO DI CONTATTO CON GLI OCCHI: 
Sciacquare accuratamente per parecchi minuti. Togliere 
le eventuali lenti a contatto se è agevole farlo. 
Continuare a sciacquare.

• P310-Contattare immediatamente un CENTRO 
ANTIVELENI, un medico.

• ESCLUSIVAMENTE PER USO PROFESSIONALE
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